
HOTEL & GESELLSCHAFTSHAUS

Über 100 Jahre

Speisekarte
Alle Gerichte aus unserer Speisekarte

können Sie auch zum Abholen bestellen!

HERZLICH WILLKOMMENHERZLICH WILLKOMMEN
im Restaurant Ripkenim Restaurant Ripken

Speisekarte
HOTEL & GESELLSCHAFTSHAUS RIPKEN

Borchersweg 150 | 26209 Hatten / Streekermoor
Tel. 0 44 81 / 93 51 0 | Fax: 0 44 81 / 93 51 55

  info@hotel-ripken.de   | www.hotel-ripken.de

Zum Mitnehmen!



APERITIF
Aperol Spritz 0,2 6,50 €

Lillet mit Wild Berry 0,2 6,50 €
Sherry medium/dry 5cl 5,00 €

BIER VOM FASS
Haake Beck 0,3  3,20 €

Haake Beck 0,5 4,70 €

Kräusen 0,3 3,40 €

Kräusen 0,5 4,90 €

Löwenbräu 0,3 3,40 €

Löwenbräu 0,5 4,90 €

Erdinger Hell 4,90 €

Erdinger Dunkel 4,90 €

Erdinger  Alkoholfrei 0,5 4,90 €

DIGESTIF
Fernet Branca 2cl 2,70 €

Fernet Menta 2cl 2,70 €

Ramazzotti 4cl 4,00 €

Amaro Averna 4cl 4,50 €

Malteserkreuz Aquavit 2cl 2,70 €

Linie 2cl 3,20 €

Jubiläums Aquavit 2cl 3,00 €

Williams Christ Birne 2cl 2,50 €

Berghof Waldhimbeergeist 2cl 3,50 €

Berghof Mirabellenwasser 2cl 3,50 €

STEAK
Stellen Sie sich Ihre Beilagen zusammen:
Folienkarto� el mit Sour cream 4,00 €
Pommes frites 3,00 €
Bratkarto� eln 3,50 €
Speckböhnchen 3 Stk. 3,50 €
Gebratene Champignons 2,50 €
mit Speck & Zwiebeln
Geröstete Zwiebeln 2,00 €

Soßen: Pfe� ersoße, Champignonsoße

Zu diesen Steak-Gerichten servieren wir
Ihnen einen gemischten Salat.

80 Räucherlachs & Graved Lachs 16,90 €
mit Rührei, Schwarzbrot und gemischter Salat

81 Gebratene Lachswürfel 19,50 €
auf Bandnudeln mit Cocktailtomaten
und Rucola

82 Rotbarsch� let 20,90 €
paniert, mit hausgemachter Remouladensoße,
de� igen Bratkarto� eln und gemischter Salat

83 2 Schollen� lets 20,90 €
„Finkenwerder Art“ mit Speckwürfel, zerlassener 
Butter, Salzkarto� eln und gemischter Salat

84 Heringstopf 17,50 €
Hausgemachter Heringstopf in Sahnesoße mit
Apfel-Zwiebel und Gurke, dazu Bratkarto� eln

Rumpsteak
71 200gr 24,50 €
72  250gr 28,90 €

Filetsteak
73 200gr 28,50 €
74 250gr 32,50 €

FISCH

DESSERTS & KAFFEESPEZIALITÄTEN
542 Schokosou�  é mit � üssigem Kern,
Vanilleeis und Sahne 5,90 €

557 Apfelringe mit Vanilleeis
Zimt, Zucker und Sahne (auch vegan) 5,80 €

558 „Crepes“ mit Vanilleeis, Schokosoße
und Sahnetupfer 6,50 €

559 „Crepes“ mit Vanilleeis,
heißen Kirschen und Sahnetupfer 6,50 €

560 Apfelstrudel mit Vanilleeis
und Sahne 5,80 €

Tasse Ka� ee 2,80 €

Milchka� ee 4,10 €

Espresso 2,80 €

Doppelter Espresso 4,60 €

Espresso Macchiato 3,00 €

Cappuccino 3,00 €

Cafe Crema 2,80 €

Latte Macchiato 3,20 €

Schön, dass Sie da sind!
Wir wünschen Ihnen
einen guten Appetit!



SUPPEN
1 Streekermoorer Hühnersuppe 7,10 €

2 Tomatencremesüppchen 7,10 €

3 Pikante Gyrossuppe 7,70 €
Zu allen Suppen reichen wir Ihnen frisches Baguette.

VORSPEISEN
30 Bruschetta 8,50 €
knuspriges Baguette mit Tomatenwürfel
und Basilikum, mit Parmesan gratiniert

31 Räucherlachs & Graved Lachs 8,20 €
mit Karto� elröstis und Honig-Senfsoße

32 Carpaccio vom Weideochsen 10,90 €
mit frisch geriebenen Parmesan und Rucola

SALATE
Knackige Blattsalate der Saison mit Fetakäse
und Croutons, wahlweise mit:
22 Roastbeef 20,50 €
23 Gebratener Poulardenbrust
 im Knuspermantel 19,50 €
24 Gebratenen Lachssteak 19,50 €

Unsere Salate werden mit feinstem
Balsamicoessig, Ahornsirup und

italienischem Olivenöl angemacht und
mit frischem Baguette serviert.

KLEINER HUNGER

40 Elsässer Flammkuchen 8,90 €
mit Creme fraiche, Speckwürfeln und Zwiebeln

41 Vegetarischer Flammkuchen 9,50 €
mit Creme fraiche, Cherrytomaten,
Mozzarella, Rucola und Pesto

42 Hausmacher Sülze 14,90 €
mit hausgemachter Remouladensoße
und knusprigen Bratkarto� eln

43 Käsespätzle 9,90 €
in Sahne-Soße mit Käse gratiniert

45 Ofenkarto� el
mit Sour-cream und Salatbouquet 8,90 €

46 Ofenkarto� el
mit Poulardenbrust im Knuspermantel 14,70 €

47 Ofenkarto� el
mit geräucherten Lachs 15,50 €



14 Veganes Hähnchenschnitzel 17,50 €
mit Ofenkarto� el, Hummus und Salatteller

15 Bandnudeln 13,00 €
(vegetarisch) mit Kirschtomaten & Blattspinat
in Sahnesoße und Mozzarella überbacken

16 Ofenkarto� el mit Hummus 8,50 €
(vegan) und Salatbouquet

17 Serviettenknödel 12,90 €
(vegetarisch) mit gebratenen Champignons,
dazu Brokkoli in Mandelbutter

18 Tortellini Pomodoro 12,50 €
(vegan) gefüllt mit Tomaten, an Basilikumpesto

19 Farla� el 12,50 €
auf Ratatouille (vegan)

VEGETARISCH & VEGAN

PLATTEN ab 2 Personen

GRILL & PFANNE

111 Schweineschnitzel, Cordon bleu & Hähnchenbrust 
im Knuspermantel mit Grillgemüse, Pommes frites & 
Karto� elspalten, Champignonrahmsoße und gemischter 
Salat  45,00 €

112 Schweinemedaillons, Hähnchenbrust “Hawaii“
& rosa gebratenes Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln, 
Bohnenbündchen, Grilltomate, gebratene Champignons, 
dazu Pommes frites & Ofenkarto� el mit Sour creme,
Pfe� ersoße und gemischter Salat 49,00 €

113 Gebratenes Schollen� let, Rotbarsch� let und 
Lachssteak an Blattspinat & Gemüsestreifen, dazu
Salzkarto� eln, knusprige Bratkarto� eln, Buttersoße,
hausgemachte Remouladensoße und gemischter Salat
  49,00 €

52 Schweineschnitzel „Förster Art“ 20,50 €
mit gebratenen Champignons, Speck und
Zwiebeln, Bratkarto� eln und gemischter Salat

53 Cordon bleu vom Schwein 21,50 €
gefüllt mit Käse und Kochschinken,
dazu Pommes frites und gemischter Salat

54 Hähnchenschnitzel Hawaii 19,50 €
mit Ananas, Preiselbeeren und Käse überbacken, 
dazu Pommes frites und gemischter Salat

56 Hähnchenbrust 20,50 €
in Parmesan-Eihülle, dazu Mandelbrokkoli,
tomatisierte Nudeln und gemischter Salat

57 Ripkeń s Grillteller 23,90 €
Rinder� let, Schweine� let und Poulardenbrust
mit Kräuterbutter, Grilltomate und gebratenen 
Champignons, dazu reichen wir knusprige
Bratkarto� eln und gemischter Salat

58 3 Schweinemedaillons 21,90 €
zartrosa gebraten mit Bohnenbündchen an
Pfe� ersoße, dazu knusprige Bratkarto� eln
und gemischter Salat

59 „Ripkeǹ s Schlemmertopf” 21,50 €
Geschnetzeltes vom Rinder- und Schweine� let
mit Champignons in Curryrahmsoße, dazu
Reis und gemischter Salat



APERITIF
Aperol Spritz 0,2 6,50 €

Lillet mit Wild Berry 0,2 6,50 €
Sherry medium/dry 5cl 5,00 €

BIER VOM FASS
Haake Beck 0,3  3,20 €

Haake Beck 0,5 4,70 €

Kräusen 0,3 3,40 €

Kräusen 0,5 4,90 €

Löwenbräu 0,3 3,40 €

Löwenbräu 0,5 4,90 €

Erdinger Hell 4,90 €

Erdinger Dunkel 4,90 €

Erdinger  Alkoholfrei 0,5 4,90 €

DIGESTIF
Fernet Branca 2cl 2,70 €

Fernet Menta 2cl 2,70 €

Ramazzotti 4cl 4,00 €

Amaro Averna 4cl 4,50 €

Malteserkreuz Aquavit 2cl 2,70 €

Linie 2cl 3,20 €

Jubiläums Aquavit 2cl 3,00 €

Williams Christ Birne 2cl 2,50 €

Berghof Waldhimbeergeist 2cl 3,50 €

Berghof Mirabellenwasser 2cl 3,50 €

STEAK
Stellen Sie sich Ihre Beilagen zusammen:
Folienkarto� el mit Sour cream 4,00 €
Pommes frites 3,00 €
Bratkarto� eln 3,50 €
Speckböhnchen 3 Stk. 3,50 €
Gebratene Champignons 2,50 €
mit Speck & Zwiebeln
Geröstete Zwiebeln 2,00 €

Soßen: Pfe� ersoße, Champignonsoße

Zu diesen Steak-Gerichten servieren wir
Ihnen einen gemischten Salat.

80 Räucherlachs & Graved Lachs 16,90 €
mit Rührei, Schwarzbrot und gemischter Salat

81 Gebratene Lachswürfel 19,50 €
auf Bandnudeln mit Cocktailtomaten
und Rucola

82 Rotbarsch� let 20,90 €
paniert, mit hausgemachter Remouladensoße,
de� igen Bratkarto� eln und gemischter Salat

83 2 Schollen� lets 20,90 €
„Finkenwerder Art“ mit Speckwürfel, zerlassener 
Butter, Salzkarto� eln und gemischter Salat

84 Heringstopf 17,50 €
Hausgemachter Heringstopf in Sahnesoße mit
Apfel-Zwiebel und Gurke, dazu Bratkarto� eln

Rumpsteak
71 200gr 24,50 €
72  250gr 28,90 €

Filetsteak
73 200gr 28,50 €
74 250gr 32,50 €

FISCH

DESSERTS & KAFFEESPEZIALITÄTEN
542 Schokosou�  é mit � üssigem Kern,
Vanilleeis und Sahne 5,90 €

557 Apfelringe mit Vanilleeis
Zimt, Zucker und Sahne (auch vegan) 5,80 €

558 „Crepes“ mit Vanilleeis, Schokosoße
und Sahnetupfer 6,50 €

559 „Crepes“ mit Vanilleeis,
heißen Kirschen und Sahnetupfer 6,50 €

560 Apfelstrudel mit Vanilleeis
und Sahne 5,80 €

Tasse Ka� ee 2,80 €

Milchka� ee 4,10 €

Espresso 2,80 €

Doppelter Espresso 4,60 €

Espresso Macchiato 3,00 €

Cappuccino 3,00 €

Cafe Crema 2,80 €

Latte Macchiato 3,20 €

Schön, dass Sie da sind!
Wir wünschen Ihnen
einen guten Appetit!



Unser HOTEL bietet Ihnen für jeden
Anlass den passenden Rahmen.
Ob im gemütlichen RESTAURANT bei
einem romantischen Candle-Light Dinner,
einem frischen Pils an der BAR, für eine
wundervolle HOCHZEIT, für FIRMENFEIERN
oder GEBURTSTAGE. Selbst unsere
THEMENZIMMER passen sich Ihrem Anlass an.

Zudem bieten wir Ihnen die Möglichkeit,
TAGUNGEN & SEMINARE zu veranstalten.

HOTEL & GESELLSCHAFTSHAUS

100 JAHRE

HOTEL

HOCHZEITEN

EVENTS

RESTAURANT
TAGUNGEN

FEIERN

ÖFFNUNGSZEITEN
Restaurant

Mo – Fr 15:00 – 23:00 Uhr
Sa + So 10:00 – 23:00 Uhr

Warme Küche
Mo – Fr 17:30 – 21:30 Uhr
Sa + So 12:00 – 21:00 Uhr


